
Macerace na slupkách 7 hodin, vinifikace 10 dní, zrání v nerezovém tanku, 
mícháno na jemných kalech, blend tří šarží 

Kurdějov
Velkopavlovická
Díly
U Statku
Jihovýchodní 
267 m.n.m. 
hlinité spraše s rendzinou
20.9.2022
21.5.2023
PINOT BLANC 
MAGISTER

 

TEPLOTA PODÁVÁNÍ
12-13 °C 

DEKANTACE

ARCHIVACE:
 

Minimálně do 5-6 let. 

D E G U S T A Č N Í  P O Z N Á M K Y

V I N I C E / V Í N O

Vinařská oblast a obec
Vinařská podoblast  
Viniční trať
Vinice
Expozice vinice
Nadmořská výška vinice 
Druh půdy/podloží vinice
Datum sběru
Lahvováno
Odrůda
Řada

DOPORUČENÁ SKLENICE

TOTO VÍNO JE

SUCHÉ POLOSUCHÉ POLOSLADKÉ SLADKÉ

A N A L Y T I C K É  H O D N O T Y
Zbytkový cukr
Kyselina
Alkohol

3,4 g/l
6,1 g/l
12,5 % obj.

T A D Y  J E  V Í N O  D O M A

Vinařství Václav s.r.o.
Na Hradbách č. ev. 78, 693 01 Hustopeče
obchod@vinarstvi-vaclav.cz

P I N O T  B L A N C  2 0 2 2

M A G I S T E R

VZHLED
Světle žlutá barva. 

NOS

PATRO

Nos vína je čistý a přímý s elegantní 
a vyzrálou ovocnou aromatikou s tóny 
peckového ovoce, kandovaného 
a sušeného jádrového ovoce 
a v závěru s jemným nádech exotického 
koření a sušené pomerančové kůry.  

Patro vína je suché a přímé se svěží 
limetkovou kyselinou a projevem vyzrálého 
peckového a jádrového ovoce, a středně 
dlouhou ovocně-kořenitou dochutí. 

K běžnému pití a degustaci, 
k bílým drůbežím masům s plnějšími 
omáčkami, k plodům moře a vybraným 
měkkým aromatickým sýrům. 

CELKOVÝ DOJEM
Suchý Pinot Blanc s elegantní ovocnou 
aromatikou a středně dlouhým, osvěžujícím 
a zároveň vyzrálým ovocně-kořenitým patrem. 

Ne, doporučujeme otvírat 10-15 minut 
před podáváním.


